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Abstract

The cultivated materials of 'Tomata Valenciana' are the result of the selection carried
out by Valencian farmers based on their morphological, agronomic and organoleptic
qualities. The different varieties were differentiated according to the different
agroclimatic conditions that occur in the Valencian Community. Thanks to this, there is
a great wealth of varieties. However, it is necessary to know the variability present in
the 'Tomata Valencia', by carrying out morphological, agronomic and compositional
characterization work. These allow materials to be grouped according to typologies.
Once established, the best materials can be selected and included in specific
improvement programs. In the work presented, a collection of 50 accessions of 'Tomata
Valenciana' has been characterized at a morphological, agronomic and compositional
level. With the data generated, the best materials have been selected and reproduced for

subsequent work.

Keywords:  Solanum  lycopersicum, agronomic characterization, phenotypic

characterization, fruit quality.

Resum

Els materials cultivats de 'Tomata Valenciana' son el resultat de la seleccio realitzada
pels agricultors valencians basant-se en les seues qualitats morfologiques,
agronomiques i organoleptiques. Les diferents varietats es van anar diferenciant segons
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les diferents condicions agroclimatiques que es donen a la Comunitat Valenciana.
Gracies a aixo, hi ha una gran riquesa de varietats. Tot i aixo, cal conéixer la variabilitat
present a la 'Tomata Valencia', mitjancant la realitzacio de treballs de caracteritzacio
morfologica, agronomica i de composicio. Aquests permeten agrupar els materials
segons les tipologies. Un cop establertes, es pot procedir a la seleccio dels millors
materials i la seva inclusio en programes de millora especifics. En el treball que es
presenta, s'ha caracteritzat a nivell morfologic, agronomic i de composicio una
colleccio de 50 entrades de Tomata Valenciana. Amb les dades generades s'ha procedit
a la seleccio dels millors materials i la seva reproduccio per a treballs posteriors.

Palabras clave: Solanum Iycopersicum, caracteritzacio agronomica, caracteritzacio
fenotipica, qualitat del fruit.

1. Introduccio

La tomata va ser introduida a Europa a principis del segle XVI (Figas et al., 2017a i Lopez-
Terrada, 2016). Aixi, és conegut que els estudiosos de la historia natural, ja des de
comengaments del segle XVI van incorporar-la a les descripcions de plantes que s'estaven
realitzant (Lopez-Terrada, 2016) . No obstant aixo, la incorporacio a la dieta va ser complexa a
causa de tractar-se de ser una solanacia, familia en la qual hi ha plantes verinoses com la
mandragora i la belladona. Pero a partir del segle XVII i XVIII, hi ha més fonts que tracten
sobre el consum de la tomata a Valéncia. Aixi, José Antonio Valcarcel, membre de la Reial
Societat Economica d'Amics del Pais de Valéncia i el seu Regne, en la publicacié d'Agricultura
General en 10 volums, dedica un capitol sencer al cultiu de la tomata a I'horta valenciana, al s.
XVIII (Valcéarcel, 1767).

A nivell mundial es van cultivar el 2021 5.167.388 ha de tomata amb una produccié de
189.133.388 tm (FAOSTAT, 2024). A nivell de I'Estat Espanyol I'any 2022, es van cultivar
45.107 ha amb una producci6 de 3.649.414 tm (Ministeri d'Agricultura, Pesca i Alimentacio),
2023). A nivell de Valéncia (Comunitat Valenciana) tant la superficie com el volum de
produccid van experimentar un descens els dos primers anys del tram 2010-2020. Actualment
es cultiven 1.067 ha amb un volum de produccié de poc més de 63.000 tm. El territori amb més
superficie de cultiu és Castelldo amb 507 ha i el volum més gran de produccié correspon a
Alacant amb 43.125 tm (Taula 1). Aixo és degut fonamentalment al fet que a Castelld més del
93 % del cultiu es realitza a l'aire lliure amb un menor rendiment que 'obtingut al cultiu protegit,
que a Alacant suposa el 69,5 %.
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Taula 1.- Distribuci6 de superficie de cultiu, rendiment i volum de produccié de tomata per territoris a la
Comunitat Valenciana (2022). Font: Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion (MAPA, 2023)

Superficie (ha) Rendimient (kg/ha) Produccid
Territori Seca Regadiu Total Seca Regadiu (tm)
Aire lliure  Protegit Aire lliure Protegit
Alacant - 140 246 386 - 54000 120870 37294
Castelld 17 457 19 493 7385 34938 53842 17115
Valéncia - 125 63 188 - 38720 60000 8620
Total 17 722 328 1067 7385 39289 105296 63029

1.1. Les varietats tradicionals com a producte de qualitat diferenciada

Hi ha diferents definicions de varietat tradicional. Una definicié que emfatitza el seu caracter
local és: “una poblacié dinamica d'una planta cultivada que té un origen historic, una identitat
distintiva i manca de millora formal del cultiu, a més de ser sovint genéticament diversa,
adaptada localment i associada amb els sistemes agricoles tradicionals” (Newton et al., 2011).
En qualsevol cas, les varietats tradicionals es distingeixen dels cultivars moderns o d'elit, en que
aquests ltims han estat seleccionats pel seu elevat rendiment, aixi com per la introduccio de
resisténcia a malalties i plagues, cosa que els fa molt competitius. Tot i que les varietats
tradicionals es caracteritzen per una adaptacié al medi en el qual s'han cultivat i per presentar
resisténcia o tolerancia a plagues de la seva zona de cultiu, no presenten millora genética per a
malalties o plagues emergents. Aixi, el cultiu de varietats seleccionades suposa una perdua de
l'agrodiversitat a causa de la pressio de seleccio realitzada en contra de les varietats tradicionals.
A més, a més, les varietats tradicionals representen un reservori genétic interessant per a futurs
treballs de millora, aixi com per al desenvolupament de nous sistemes agricoles i nous productes
(Marone et al., 2021).

A la nostra Comunitat Valenciana hi ha una gran diversitat de varietats tradicionals de tomata,
igual que per moltes altres hortalisses (Soler et al., 2016). Aixo és conseqiiéncia de les diferents
cultures que han passat per les nostres terres, que van crear una tradici6 horticola molt abans de
la introduccid de la tomata des d'América. Aixi, romans, visigots i sobretot els arabs van deixar
amplia empremta als nostres territoris i amb ella diferents cultius portats de les seves zones
d'origen (Nuez, 2002). Moltes de les hortes existents a molts pobles i ciutats valencianes son
d'origen arab o ampliades per ells. Quan es constitueix el Regne de Valéncia al segle XIII es
realitza sobre un fort substrat arab. El nostre Regne situat entre Aragd, Castella i Catalunya es
caracteritzara per un gran dinamisme comercial al segle XIV i sobretot el XV, constituint un
important nus comercial entre aquests estats (Utrilla, 2017). Aixi, durant els segles XVIIIT i XIX
era comu l'expressio “bajarse al reino” entre els comerciants de Conca i Terol (Cabanes, 2017).
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De fet, encara actualment utilitzen aquesta expressio pastors transhumants quan condueixen les
seves ramats des de les altes terres turolenques als pasturatges de l'interior de Castell6 (Castan,
1998; Utrilla, 2017). Aquestes xarxes comercials establertes des de temps ancestrals entre els
diferents estats peninsulars van contribuir, una vegada es va introduir la tomata com a cultiu, a
'acumulacié de diverses varietats amb diferents caracteristiques morfologiques i agronomiques
a l'antic Regne de Valéncia. Aixi, en l'actualitat, tenim varietats tradicionals de tomata
emblematiques, com soén '"Valenciana', 'De Penjar', Mutxamel', 'Quarenteno’, 'Del Pebre', 'De
Conserva', 'Baladre' o 'De Pruna'.

Des de fa uns quants anys, algunes d'aquestes varietats tradicionals presenten una important
projeccid econdomica, amb unes caracteristiques organoléptiques i de composicié nutricional
molt bones i bons preus de venda per al llaurador. Es el cas de la 'Tomata Valenciana', 'De
Penjar' o 'Mutxamel'. Aixo ha estat possible, en part, als treballs de caracteritzacié morfologica,
agronomica i de composicid nutritiva realitzats per diferents grups de recerca. D'aquesta manera
s'ha pogut divulgar i informar el consumidor dels atributs de qualitat sensorial i de composicid
nutritiva d'aquestes varietats. En aquest sentit, és important la conservacié del germoplasma
associat a aquestes varietats tradicionals de tomata. En concret, al banc de germoplasma de
I'Institut de Conservacio6 i Millora de 1'Agrodiversitat Valenciana (COMAV), de la Universitat
Politécnica de Valéncia es conserva una amplia col-leccio de varietats tradicionals de tomata de
Valéncia.

1.2. Importancia de la caracteritzacié del germoplasma de les varietats tradicionals

Es molt important la caracteritzacio de les col-leccions de varietats tradicionals de tomata, per
conéixer quines presenten millors atributs agronomics i de qualitat per al seu cultiu com a
varietat rendible pels agricultors valencians. En aquest procés de caracteritzacio, és important
denominar aquestes varietats. Aixi, moltes vegades es denomina amb diferents noms una
mateixa varietat local (sinonimia) o amb un mateix nom varietats amb caracteristiques molt
semblants (homonimia). Es el cas del tomata de conserva. En unes comunitats autonomes se
I'anomena De Pera o Perita, com a Canaries, Murcia, Extremadura o Pais Basc; “De Conserva”,
com a Andalusia, Arago, Canaries, Castella-la Manxa, Castella-Lle6, Catalunya, Balears,
Murcia o Valencia i en altres llocs se'l pot denominar fins i tot “De Pruna”, cas de comunitats
catalanoparlants com Valéncia i Balears. Un altre problema que es produeix durant la
catalogacio de varietats locals de tomata és que moltes vegades no corresponen els resultats de
caracteritzaci6 amb les dades de passaport, obtingudes durant les tasques de prospeccio i
recol-leccid del germoplasma. Aixi, en diferents treballs de caracteritzacio i catalogacié podem
veure com entrades recol-lectades com a tomata tipus “Moruno” corresponen amb fruits morats
0 morat-rosacis, perd també s'associa aquest nom a fruits amb una clara coloracié vermella.
Altres vegades es plantegen ambigiiitats quan el nom del tipus varietal fa referéncia al seu origen
territorial. Aixi, en algunes localitats de l'interior de Valéncia, es poden trobar varietats locals
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anomenades pels agricultors com a “Valencia”, “Tomata Valenciana” o “Valenciana”. Quan es
caracteritzen aquestes entrades, hi ha ocasions en qué la descripcio obtinguda no correspon amb
aquest tipus varietal, caracteritzat per presentar fruits grans, carnosos i apuntats. Tot i aixo,
l'agricultor no faltava a la veritat quan deia que la tomata que cultivava era “Valencia”. La
coexisténcia de diferents denominacions per a un mateix tipus varietal fa necessaria, sobretot
per a la recuperacid i promocid de les varietats locals de tomata, una rigorosa identificacio i
catalogacio dels tipus presents a cada territori, a partir de les col-leccions de germoplasma
existents. Pel que fa a aix0, és important la realitzacio d'estudis sobre la diversitat que presenten
les varietats locals de tomata i les seves conseqiiéncies sobre les activitats a realitzar per a la
seva conservacié mitjancant el seu cultiu (Garcia-Martinez et al., 2012; Cortes-Olmos et al.,
2015; Figas, 2019).

1.3. La ‘Tomata Valenciana’

L'apel-latiu de ‘Tomata Valenciana’ s'ha fet servir en molts treballs de caracteritzacid per
nomenar qualsevol varietat originada de Valéncia. Tot i aix0, el tipus varietal 'Valenciana'
engloba varietats amb caracteristiques comunes especifiques (Figas et al., 2017a; 2017b). Les
plantes presenten fruits grans, carnosos i apuntats i el tipus anomenat 'Rotllo' (Figura 2). Els
fruits presenten espatlla verda en estat immadur. Els fruits 'Rotllo' sén fruits fasciats i deformes,
que es desenvolupen irregularment a causa de la fasciacio de la primera flor del primer pomell
de flors de la planta. Pel que fa a la morfologia de la resta de fruits de la planta, de forma
tradicional els agricultors parlen de varietats tipus 'Blanca' i de tipus 'Masclet' (Figura 2). El
tipus ‘Masclet’ presenta fruits amb un major apuntament i espatlla verda de coloracié més fosca.
Pel que fa al tipus 'Blanca' presenta una forma cor de menor apuntament, una espatlla
freqiientment menys marcada i un color del fruit verd més apagat o blanquinds, cosa que déna
nom al tipus. El fruit madur presenta un color vermell intens. Generalment, els subtipus Masclet
i Blanca presenten loculs petits en gran nombre a l'interior del cor, cosa que dona al fruit una
elevada carnositat.
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Fig. 2 Foto de fruit immadur del tipus 'Masclet' (a dalt esquerra), del tipus 'Blanca’ (a dalt centre) i del
tipus 'Rotllo’ (a dalt dreta); foto de fruit en maduresa comercial del tipus 'Masclet' (a dalt esquerra), del
tipus 'Blanca’ (a dalt centre) i del tipus 'Rotllo' (a dalt dreta)

La 'Tomata Valenciana', objecte del treball que es presenta, al marge de les seues
caracteristiques morfologiques indicades, €s una varietat tradicional valenciana amb
excepcionals caracteristiques de qualitat organoleptica. En els darrers 15 anys, aquesta varietat
tradicional ha presentat una projeccid6 economica molt important, amb una produccio
comercialitzada anual superior al mili6 de quilos i un valor d'aquesta producci6é de més de 2
milions d'euros. Per a la valoritzacio d'aquesta varietat, és a dir, continuar potenciant-ne el cultiu,
cal posar émfasi en I'obtencid de coneixement fonamental associat a diferents aspectes d'aquesta
varietat tradicional tan genuinament valenciana. En aquest sentit, la caracteritzacié morfologica,
agronomica i de qualitat del germoplasma de 'Tomata Valenciana' que es conserva als bancs de
germoplasma, permetra conéixer aquest germoplasma i desenvolupar les activitats i eines més
adequades per a la conservacio per a les generacions d'agricultors valencians que les cultiven
ara i en un futur. A més, ens permetra realitzar la seva tipificacid6 com a producte Tnic,
diferenciat i de qualitat (Escriva et al., 2010). En aquest sentit, el 2019 es va crear 1'Associacio
de Productors i Comercialitzadors de la Tomata Valenciana (Figura 3). Les principals finalitats
d'aquesta associacié son "garantir la bona conservacid, us i perduracio en el temps de les
varietats tradicionals de tomata valenciana", aixi com "establir un programa d'actuacions que
permeta conservar i protegir les varietats tradicionals de la “Tomata Valenciana". Les activitats
que s'han dut a terme en aquest treball van encaminades justament a desenvolupar la tasca de la
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conservacio i s més adequat del germoplasma disponible actualment de la '"Tomata Valenciana'

i s'han fet en col-laboracié amb aquesta associacio.

Fig 3 Foto de caixa de plastic amb fruits de ‘Tomata Valenciana’ amb I'etiqueta-logo de 1'Associacio de
Productors i Comericlaitzadors de la Tomata Valenciana (esquerra) i detall del logo (dreta)

2. Objetiu

L'objectiu principal d'aquest treball ha estat estudiar a diferents nivells el germoplasma de la
‘Tomata Valenciana’ conservat pel Grup de Conservaci6 i Millora de la Tomata Valenciana que
forma part de I'Institut Universitari de Conservaci6 i Millora de I'Agrodiversitat Valenciana
(COMAYV) de la UPV. Aixi s'ha utilitzat una col-lecci6 de 50 entrades de ‘Tomata Valenciana’.
Amb aquesta col-lecci6 se n'ha abordat la caracteritzacid morfologica, agronomica i de
composicio. En segon lloc, s'ha procedit a l'establiment, a partir de la caracteritzacio realitzada,
de les diferents tipologies de 'Tomata Valenciana' present al germoplasma estudiat i finalment
poder realitzar una primera seleccié de les varietats més prometedores de cadascuna de les
tipologies establertes.

3. Material i métodes

3.1. Material vegetal

Es van fer servir 50 entrades de tomata procedents de I'Institut Universitari de Conservacio i
Millora de I'Agrodiversitat Valenciana (COMAV) catalogades en dades de passaport com a
‘Tomata Valenciana' (Taula 2). Es van usar la linia VLT (varietat de ‘Tomata Valenciana’
portadora del gen Tm2°, de resistencia al virus del mosaic de la tomata) i la varietat comercial
ZAASTO-009 com a controls.
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Taula 2. Llistat de les entrades de tomata caracteritzades

Codi Codi Procedencia Tipus de material
abrevia Localitat Comarca
ALCl1 SL-ALCUDIA-1 Alcudia La Ribera Alta VarietatTradicional
CAUIL SL-CAUDIEL-1 Caudiel Alto Palancia V.T.
ALB2 SL-ALBORAIA-2 Alboraia L'horta Nord V.T
PATI1 SL- PATERNA-1 Paterna L'horta Oest V.T.
VLCl1 SL-VALENCIA-1 Valencia Valencia V.T
ELP1 SL-ELPERELLO-1 El Perello La Ribera Baixa V.T.
ELP2 SL-ELPERELLO-2 El Perello La Ribera Baixa V.T
ELP3 SL-ELPERELLO-3 El Perello La Ribera Baixa V.T.
ALGI1 SL-ALGINET-1 Alginet La Ribera Alta V.T
MEL3 SL-MELIANA-3 Meliana L'horta Nord V.T.
MEL2 SL-MELIANA-2 Meliana L'horta Nord V.T.
XEL1 SL-XELVA-1 Xelva Los Serranos V.T
SUE1 SL-SUECA-1 Sueca La Ribera Baixa V.T.
TUR1 SL-TURIS-1 Turis La Ribera Alta V.T
TTO2 SL-TORRESTORRES-2 Torres Torres Camp De Morvedre V.T.
TTO1 SL-TORRESTORRES-1 Torres Torres Camp De Morvedre V.T
MELI1 SL-MELIANA-1 Meliana L'horta Nord V.T.
TORI1 SL-TORRENT-1 Torrent L'horta Oest V.T
BET1 SL-BETERA-1 Betera Camp Del Turia V.T.
ALDI1 SL-ALBAIDA-1 Albaida La Vall D'albaida V.T.
VLT VALENTIA - - Linia de Millora
CATI1 SL-CATARROJA-1 Cataroja L'horta Sud V.T
CAT3 SL-CATARROJA-3 Cataroja L'horta Sud V.T.
REQI SL-REQUENA-1 Requena La Plana Utiel V.T.
SAGl1 SL-SAGUNT-1 Sagunt Camp De Morvedre V.T
SIL1 SL-SILLA-1 Silla L'horta Sud V.T.
CAT2 SL-CATARROJA-2 Cataroja L'horta Sud V.T
PUI SL-ELPUIG-1 El Puig L'horta Nord V.T.
STM3 SL-SANTMATEU-3 Sant Mateu Baix Maestrat V.T
TOGI1 SL-TOGA-1 Toga Alt Millars V.T.
SUE2 SL-SUECA-2 Sueca La Ribera Baixa V.T
BET2 SL-BETERA-2 Betera Camp Del Turia V.T.
SEG1 SL-SEGORBE-1 Segorbe Alt Palancia V.T
PIN1 SL-PINEDO-1 Pinedo L'horta Sud V.T.
POVI SL-LAPOBLADEVALLBONA-1 -2 POPR Decpp nejpy, VT
Vallbona

PIC1 SL-PICANYA-1 Pincanya L'horta Oest V.T.
UTL1 SL-UTIEL-1 Utiel La Plana Utiel V.T
ELIl SL-L'ELIANA-1 L'eliana Camp Del Turia V.T.
PUC1 SL-PUCOL-1 Pugol L'horta Nord V.T
RAF1 SL-RAFELBUNYOL-1 Rafelbunyol L'horta Nord V.T.
CDFI  SL-CAUDETEDELASFUENTES-1 (U9 Delas g piang el VT
NAQI SL-NAQUERA-1 Naquera Camp De L Turia V.T
NAQ2 SL-NAQUERA-2 Naquera Camp Del Turia V.T.
ELI2 SL-L'ELIANA-2 L'eliana Camp Del Turia V.T
GOD1 SL-GODELLA-1 Godella L'horta Nord V.T.
ABTI SL-ALBALATDELARIBERA-1 ﬁi“;gi:t De La 1, Ribera Baixa VT
ABT2 SL-ALBALATDELARIBERA-2 Aaac De 1214 Ribera Baixa VT
AGT7 SL-AGULLENT-7 Agullent La Vall D'albaida V.T.
ALBI1 SL-ALBORAIA-1 Albaoraia L'horta Nord V.T

SL- Castellonet De V.T.
CDC1 CASTELLONETDELACONQUES La Xafor

TA -1 La Conquesta
AGT8 SL-AGULLENT-8 Agullent La Vall D'albaida V.T.
ZAA-009  ZAASTO-009 - - Varietat Comercial
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Les entrades procedeixen dels diferents territoris valencians (Figura 4). Algunes han estat
col-lectades pel personal del Banc de Germoplasma del COMAYV, i d'altres per l'equip
d'investigadors del Grup de Conservacid i Millora de Varietats Tradicionals Valencianes del
COMAV.
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A: Della lo riu d’Uixo
B: Horta i Riberes
C: Della lo riu Xuquer

D: Della lo riu Xixona

Fig. 4 Distribucio geografica de les 50 entrades de tomata caracteritzades en els distints territoris
historics valencians

3.2. Condicions de cultiu

L'assaig es va establir a l'aire lliure, en una parcel-la ubicada al municipi d'Alcasser. La textura
del sol és franc-argilosa. De cadascuna de les 50 entrades es van cultivar 12 plantes distribuides
en 3 blocs amb 4 plantes per bloc. La distribucié de blocs es va fer de forma aleatoria. El
trasplantament es va realitzar el 2 d'abril del 2022. Les plantes es van cultivar inicialment
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protegides en tunel de manta térmica. La primera setmana de maig es va retirar la manta térmica.
Posteriorment, es van entutorar les plantes a mesura que creixien emprant una estructura de
barraca amb canyes, forma tipicament valenciana. Quan es va donar la floraci6 del segon
pomell, es van embosar els pomells d'una de les 4 plantes de cada bloc i es va realitzar un vibrat
de les bosses per facilitar 1'autofecundacio i el quallat de fruits. El reg es va realitzar per degoteig
i la nutrici6 via reg.

3.3. Caracteritzacié de planta i fruit

Per a la caracteritzacié morfoagronomica de planta i fruit s'han utilitzat un total de 73 descriptors
o caracteristiques (Taula 3 i 4), dels quals 50 so6n quantitatius, 21 sén semiqualitatius i 2 sén
qualitatius. Els caracters es van avaluar en tres plantes de cada bloc.

3.4. Caracteritzacié de composicio

Es van avaluar un total de 15 caracteristiques de composicio (Taula 5). Per a la caracteritzacid
de la composicid es van utilitzar uns 750 grams de triturat de fruit obtingut a partir de fruits de
diferents plantes de cada bloc. D'aquest triturat se'n van obtenir 6 tubs Falcon de 15 ml.
D'aquests 6 tubs, se'n va emprar un per a la determinacié de solids solubles, pH i acidesa, un
altre per a la determinacié d'antioxidants, polifenols, B-carote, licop¢ i carotenoides totals, i un
tercer per a la determinaci6 de vitamina C i de sucres ( fructosa, glucosa i sucres totals). Els
altres 3 tubs van constituir mostres de reserva. Per a una bona conservacio, els tubs Falcon es
van emmagatzemar en congeladors a una temperatura de -80°C. Per emprar-los en les analisis,
es van deixar descongelar en una nevera.

Es va determinar el contingut en solids solubles (°Brix) amb un refractometre digital (HI 96801,
HANNA). Per a la determinacio del pH i acidesa s'ha fet servir un analitzador volumetric
(Titralab AT1000 Series, HACH). Per a la determinacié del contingut en antioxidants, es va
preparar en un primer pas la corba de calibratge. Aquesta es va obtenir a partir d'una solucio
mare de 6-Hydroxy-2,5,7,8-tetramethyl-chromate-2-carboxylic acid (Trolox). Seguint el
protocol descrit a Sanchez-Moreno et al. (1998), es va obtenir un extracte amb Metanol 80%
que es va mesurar en un espectrofotometre (Lambda 365+, Perkin Elmer) a 515 nm. També es
va mesurar l'absorbancia del 2,2-Diphenyl-1-picrylhydrazyl (DPPH) dissolt. Un cop obtinguts
els valors d'absorbancia a 515 nm, mitjangant la corba de calibratge anterior, es va calcular la
concentracié d'antioxidants totals. Per a la determinaci6é del contingut en B-carote, licope i
carotenoides totals, es va obtenir un extracte en etanol:hexa 4:3 (v/v). Després d'aixo, emprant
cubetes de quars es va mesurar 'absorbancia a l'espectrofotometre en les longituds d'ona 452,
485 1 510 nm. Amb les absorbancies obtingudes (Zscheile i Porter, 1947), es va obtenir el
contingut en f-carote, licope i carotenoids. Per a la determinacié del contingut en polifenols,
seguint el protocol de Raigon et al. (2008), es va obtenir un extracte en aigua mil-1liQ que es va
mesurar en un espectrofotometre (Lambda 365+, Perkin Elmer) a 750 nm. Un cop obtinguts els
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valors d'absorbancia a 750 nm, es va calcular la concentracié de polifenols. Per a la determinacio
de vitamina C (acid ascorbic i acid dehidroascorbic) i, fructosa, glucosa i sucres totals; una
vegada obtingut l'extracte seguint els protocols anteriormente citats, aquests es van analitzar a
l'equip d'HPLC (1220 Infinity LC, Agilent Technologies).

3.5. Analisi estadistica

Per fer I'analisi estadistica s'ha fet servir el programa Statgraphics centurio X VIII. Es va fer una
analisi per cada variable, obtenint la mitjana, rang i coeficient de variaci6 per a cada caracter
mesurat. També es va utilitzar una analisi de la variancia simple (ANOVA simple) per a la
deteccio de diferéncies significatives entre les mitjanes de les entrades per a cada variable.
Seguidament es va realitzar una analisi multivariant de components principals (ACP). L'analisi
de components principals (ACP) és un algorisme matematic que redueix la dimensionalitat de
les dades mentre conserva la major part de la variaci6 al conjunt de dades (Jolliffe, 2002). Amb
aquesta analisi podem avaluar visualment les mostres tant les similituds com les diferéncies,
aixi com agrupar les diferents entrades.

4. Resultats i discussio

4.1. Caracteritzacié de planta

En realitzar I'analisi de variancia simple (ANOVA simple) per a les 30 caracteristiques de planta
(Taula 3), es van observar diferéncies significatives entre les varietats estudiades a 24. Cal
destacar I'habit de creixement, densitat de fullatge, inclinacioé de la fulla, longitud de l'entrenus,
tipus d'inflorescéncia, vigor de la planta, diametre de la tija, nitrogen mesurat per Dualex,
precocitat, seqiiéncia de quallat, nombre de fruits al primer pomell, nombre de fruits al tercer
pomell, nombre de fruits al quart pomell, nombre de fruits al cinqué pomell, nombre de fruits al
sis¢ pomell, nombre total de fruits i produccid, com a molt significatives. El nivell mitja de
produccié va presentar un valor més elevat comparat amb altres estudis amb varietats
tradicionals (Figas, 2019).

Les 50 entrades de ‘Tomata Valenciana’ van mostrar una elevada variabilitat per al caracter
produccié (coeficient de variacio de 20,42), amb produccions des dels 2,5 kg/planta fins als 6,5
kg/planta (Figura 5). Aquesta situacié permet abordar la seleccid de varietats de ‘Tomata
Valenciana' amb unes caracteristiques semblants, perd més productives.
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Taula 3. Valor medi, coeficient de variacid, rang i significacio per als caracters de planta
avaluats en la col-leccid

Coeficient
Caracteristica Unitat o escala de mesura Mitja o¢ lc,lelf i Rang
de variacio
Habit de creixement 1, determinat; 2, semideterminat; 3, 2,88 13,12% 1,00 — 3,00%**
indeterminat ’ ’ ’ ’
Densitat de fullatge 3, escas; 5, intermedi: 7, dens 4,92 11,96% 3,00 - 6,00%**
Inclinaci¢ de la fulla 3, semirecta; 5, horitzontal; 7, inclinada 6,58 8,70% 5,00 — 7,00%**
Der‘151t?t dela N 3, escas; 5, intermedi; 7, dens 4’81 10’ 12% 3’00 - 5’00**
pubescéncia de la tija
Longitud del entrenuc Entre el primer i segon pomell (cm) 4,44 17,82% 2,94 — 6,78%**
Tipus de fulla 1, tomata; 2, creilla 1,00 0,00% 1,00 — 1,00 ™=
Tipus de inflorescencia 1, unipara; 2, espina de peix; 3, bifurcada; 4, 3,71 24,06% 1,00 — 4,00%**
irregular; 5, composta
Fulla/Brot en 1, sense fulla; 2, amb fulla; 3, amb fulla i 1,04 26,71% 1,00 — 3,00
inflorescéncia brot
Posicio de estil 1, insert; 2, mateix nivill; 3, exert; 4, molt 1,94 12,12% 1,00 _ 2’00**
exert
Vigor de la planta 1, molt lleu; 2, lleu; 13‘,fim:>rmedi; 4, fort; 5, 5,52 14,12% 4,00 _ 7’00***
molt 1orf
Diametre de la tija Mesurat a 1m del sol (cm) 13,89 19,54% 1,70 — 18,57%%**
SPAD index 56,10 4,93% 50,44 — 65,23 ™+
Dualex N 25,86 14,83% 13,47 — 32,81 %**
Dualex Clorofil-la Mesurat en fulla desenvolupada 42,78 6,03% 36,48 — 48,32%*
Dualex Antocians 0,15 18,36% 0,11-0,28 "=
Dualex Flavonoids 1,70 12,39% 1,33 —2,19%**
Precocitat Dies post trasplantament 84,41 6,39% 73,00 — 96,33%%*
Seqﬁéncia de quallat 3, escassa; 5, imerﬁaédia; 7, bona; 9, molt 4’40 27’08% 0’00 _ 7’00***
ona
NFR 1 Unitats 2,99 108,99% 0,56 — 24,33%**
NFR 2 Unitats 3,70 30,60% 0,00 — 6,50%*
NFR 3 Unitats 2,90 37,18% 0,00 - 5,00%**
NFR 4 Unitats 2,11 58,50% 0,00 — 6,57***
NFR 5 Unitats 1,18 76,16% 0,00 — 3,78***
NFR 6 Unitats 0,70 78,61% 0,00 — 1,89%**
NFR 7 Unitats 0,34 104,65% 0,00 — 1,44 "~
N° total de fruits Unitats 13,98 33,96% 5,11 —25,50%**
Produccio g/planta 4259,92 20,42% 2467,51 — 6545,05%**
Angle del bulb radicular Graus 140,38 11,25% 96,67 — 173,33 ™+
Dlamet.re qe I’arrel En Ia uni6 amb Ia tja (cm) 1,72 14,44% 1,33 -2,33*
principal
Densitat de la barbada 1, molt escassa; 2, escassa; 3, intermédia; 4, 2,31 27,00% 1,00 — 4,00*

abundant; 5, molt abundant

Nota: n.s. significa no significatiu, * significa significatiu amb un p-valor compres (0,01 — 0,05], **
significa significatiu amb un p-valor compres (0,001 — 0,01] y *** significa significatiu amb un p-valor
inferior a 0,001.
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Fig. 5 Produccio (kg/planta) de les entrades caracteritzades

En fer una analisi de components principals (ACP) amb els caracters de planta de la taula 3,
vam poder vore quines varietats eren més paregudes entre si i quines més diferent (Figura 6).
Per a aquesta analisi la primera component explica un 21,188% de la variaci6 observada i la
segona n'explica un 15,586%, acumulant entre totes dues un 36,775%. Per a la component 1, se
situen a la dreta aquelles entrades amb nivells més elevats dels caracters seqiiéncia de quallat i
quantitat de fruits al tercer, quart, cinque, sis¢ i sete pomell, i quantitat total de fruits per planta.
Per ala component 2, se situen més cap amunt les entrades amb nivells més elevats dels caracters
densitat de la pubescéncia de la tija, el tipus d'inflorescéncia i la posicid de l'estil.

Veiem com les entrades ELI-2, RAF-1, CAU-1 i CDF-1 no corresponen al tipus varietal
'Valenciana', estant allunyades del conjunt d'entrades que han correspost a aquest tipus
tradicional. Les entrades ELI-2 i RAF-1 es troben més properes al niivol de punts de 'Tomata
Valenciana'. Aix0 pot ser degut al fet que siguin possibles creuaments de forma espontania o
dirigida entre varietats de tipus 'Valenciana' i altres tipus de tomata. L'entrada CDF-1 es tracta
de plantes amb creixement determinat de tipus Conserva i totalmente diferente de la “Tomata
Valenciana’. D'altra banda, es troba CAU-1 la qual presenta un elevat quallat (dels majors a la
col-leccid), perd tampoc és de tipus 'Valenciana', al igual que el control ZAA-009 (varietat
comercial). El control VLT (linia de millora) es troba a l'interior del nuvol de punts de la
col-leccid, ja que presenta caracteristiques de tomata tipus 'Valenciana' perd amb un gen
resisténcia al virus del mosaic de la tomata introduit (Soler et al. , 2010).

Pel que fa a les entrades de tipus 'Valenciana', a la dreta de la figura 6, amb valors positius a la
component 1, trobem la majoria de les varietats que es classifiquen com a tipus Masclet' i
'Intermedi'. De la mateixa manera, les entrades a I’esquerra de la figura son majoritariament del
tipus 'Blanca', encara que trobem les entrades CAT-3 o TUR-1 que no pertanyen a aquest grup.
En aquest sentit, sembla que, per a separar les diferents tipologies de ‘Tomata Valenciana’, cal
la caracteritzaci6 del fruit.
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Component 1

Fig. 6 Analisi de Components Principals (ACP) de caracters de planta. Els colors indiquen diferents tipus
de varietats (cercle blau, "Tomata Valenciana' tipus 'Blanca'; cercle taronja, '"Tomata Valenciana' tipus
'Intermedia'; cercle roig, 'Tomata Valenciana' tipus 'Masclet'; cercle rosa, tomata 'Rosa ' valencia; cercle
verd, una altra tipologia de tomata; cercle morat, control)

4.2. Caracteritzacio de fruit

Dels 28 caracters de fruit, 3 son de caracter qualitatiu (color del fruit madur, forma predominant
del fruit i la condicio de la cicatriu pistil-lar) (taula 4). En fer l'analisi de variancia simple
(ANOVA simple) per a cada caracteristica, s'han observat diferéncies significatives en 23 de les
25 caracteristiques quantitatives avaluades (Taula 4). Cal destacar les diferéncies observades en
el pes mitja del fruit, i les dades obtingudes per a aquest caracter son més elevades que en altres
treballs (Figas et al., 2017b). Aixi mateix, com altres treballs (Marsal, 2017), s'ha observat
variabilitat per a la intensitat de I'apuntament del fruit.
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Taula 4. Valor medi, coeficient de variacid, rang i significacio per als caracters de fruit
avaluats en la col.leccio

Caracteristica

Unitat o escala de mesura

Mitja

Coeficient
de variacio

Rang

Color fruto immadur

L fruit immadur

a fruit immadur

b fruit immadur
muscle verd

L muscle verd

a muscle verd

b muscle verd

L fruit madur

a fruit madur

b fruit madur
Color fruit madur

Apuntament del fruit

Forma predominant
del fruit

Condicio de la cicatriu
pistil.lar

Acostellat

N° de loculs
Amplaria del fruit
Altura del fruit
Ratio altura/amplaria
Durometre
Gruix del pericarpi
Buidat

Clavillat radial

Clavillat concéntric

Fasciacio

Blossom End-Rot

Pes del fruit

1, verd blanquinés; 3, verd clar; 5, verd; 7, verd fosc;

9, verd molt fosc

Mesurats en fruit inmadur

0, uniforme; 1, verd clar; 2; verd intermedi; 3; verd

fosc

Mesurats en muscle del fruit

Mesurats en fruit madur

1, groc; 2, taronja; 3, rosa; 4, roig; 5, morat; 6, marrd;

7, verd

0, absent; 1, lleuger; 2, intermedi; 3, fort

1, plana; 2, lleugerament plana; 3, redona; 4,
rectangular; 5, cilindrica; 6, el-liptica; 7, cor; 8,
Obovoid; 9, Ovoid; 10, Pera; 11, Pimento.

1, oberta; 2, tancada; 3, tots dos

1, molt lleu; 2, lleu; 3, intermedi; 4, fort; 5, molt fort

NG
cm

cm

Graus Shore A

mm

1, absent; 3, lleu; 5, intermedi; 7, sever

1, absent; 3, escas (menys del 5% de fruits afectats);
5, intermedi (entre 5% i 20% de fruits afectats); 7,
abundant (més del 20% de fruits afectats)

1, absent; 3, escas (menys del 5% de fruits afectats);
5, intermedi (entre 5% i 20% de fruits afectats); 7,
abundant (més del 20% de fruits afectats)

1, absent; 3, escas (menys del 5% de fruits afectats);
5, intermedi (entre 5% i 20% de fruits afectats); 7,
abundant (més del 20% de fruits afectats)

1, absent; 3, escas (menys del 5% de fruits afectats);
5, intermedi (entre 5% i 20% de fruits afectats); 7,
abundant (més del 20% de fruits afectats)

g

2,60

66,08
-9,80
23,82
1,56
53,81
-12,50
27,30
42,86
28,22
30,97

1,48

2,60

10,25
8,57
7,79
0,92
67,74
5,10
1,70

5,03

2,33

1,63

338,09

43,99%

3,48%
-16,10%
12,08%
54,55%
8,29%
-9,25%
6,22%
3,78%
8,28%
9,38%

67,25%

23,21%

29,41%
14,99%
9,50%
14,99%
9,25%
11,59%
46,43%

23,18%

46,44%

43,63%

51,62%

34,74%

1,00 — 5,00%**

60,03 — 69,51%**
-14,14 -- -6,31%**
12,21 —31,83%**
0,00 — 3,00%**
45,43 — 69,21***
-14,64 -- -8,38%**
24,10 — 32,41 %**
39,09 — 47,91%*
23,85 —34,18%*
23,06 — 37,52%**
3-4

0,00 — 3,00%**

2,00 - 7,00

1-3

1,00 — 3,00%**

2,00 — 18,44 %***
5,47 —12,23%**
6,10 —9,96%**
0,63 — 1,41%**
49,37 -84,2 "
4,06 —7,56*
1,00 —4,11%**

1,00 — 7,00%**

1,00 — 5,67%**

1,00 — 3,89 ™=

1,00 — 5,11%**

118,84 —

Nota: n.s. significa no significatiu, * significa significatiu amb un p-valor compres (0,01 — 0,05], **
significa significatiu amb un p-valor compres (0,001 — 0,01] y *** significa significatiu amb un p-valor

inferior a 0,001.
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Pel que fa als caracters qualitatius color del fruit madur i condicié de la cicatriu pistil-lar, l'estudi
realitzat ens indica que les 43 entrades qualificades com a 'Tomata Valenciana' presenten un
color roig tipic d'aquesta varietat (Soler et al., 2016; Figas, 2019). Tot i aix0, en certes
comarques valencianes apareixen tomates de baix apuntament i de color rosa que alguns
agricultors denominen 'Tomata Valenciana Rosada'. Seria el cas de les entrades CDC-1 i SEG-
1 (Lara, 2017). Pel que fa a la condicio de la cicatriu pistil-lar s'ha observat variabilitat a les
entrades de 'Tomata Valenciana' avaluades. Normalment s'ha observat una major freqiiéncia de
cicatriu pistil-lar oberta a les entrades de tipus 'Blanca’ i a les entrades tipus 'Masclet' sol ser
sempre tancada.

En fer una analisi de components principals (ACP) (Figura 7) amb els caracters de fruit de la
Taula 6, per a la component 1, se situen a la dreta les entrades amb nivells més grans dels
caracters parametre “L” del fruit immadur, parametre “a” del fruit immadur, amplada del fruit i
pes del fruit. Se situen a l'esquerra les entrades amb nivells més grans per al color del fruit
immadur, parametre “b” del fruit immadur i espatlla verda. Per a la segona component, se situen
més cap amunt les entrades amb nivells més grans d'acostellat, nombre de loculs, esquerdat
radial i pes del fruit, i se situen més cap avall les entrades amb més valors de parametre “L” de
'espatlla verda i parametre “a” de l'espatlla verda. En observar la Figura 7, es pot apreciar com
novament les entrades CDF-1, ELI-2, RAF-1 i CAU-1 se separen novament de les entrades que
son tomata ‘Valenciana’. En el cas de les entrades ELI-2, RAF-1 i CAU-1, aquestes es troben
al limit del ntivol d'entrades de tomata 'Valenciana'. El fruit és més similar a aquestes, pero
visualment semblen, com s'ha comentat a l'apartat 4.1, el resultat de creuaments entre Tomata
Valenciana i altres materials. Aixi, els fruits mostren formes intermeédies entre la 'Tomata
Valenciana' i altres tipus de tomata arrodonida (figura 8 i 9). Pel que fa als controls,
primerament, destaquem ZAA-009 que es separa claramente i pel que fa a VLT, es troba limitant
el niivol de punts de la col-leccio de ‘Tomata Valenciana’. Al grup de tomata valenciana 'Rosa’
(SEG-1, SUE-2 i CDC-1), cal destacar que aquests materials constitueixen un grup diferenciat
de la 'Tomata Valenciana' de color roig amb diferents graus d'apuntament (Lara, 2017).

Com s'ha esmentat al apartat 4.1, les 43 entrades de tomata tipus 'Valenciana' s'han classificat
com a tipus 'Masclet' i 'Blanca'. Els fruits tipus ‘Masclet’ es caracteritzen per presentar un gran
apuntament, una espatlla verda intensa i un color de fruit immadur més fosc (Figures 8 i 9)
(Soler et al., 2016). En aquest sentit, per fer la classificacié esmentada ha estat molt important
fer una caracteritzacid del fruit immadur (Figura 9). La condicio pistil-lar del fruit als Masclet'
¢s tancada, i els loculs es troben més agrupats de forma més regular i en menor nombre que en
la tipologia 'Blanca'. L'establiment d'aquestes tipologies ja I'han utilitzat altres autors
(Alcubierre, 2016; Marsal, 2017 i1 Soler et al., 2016). No obstant aix0, el nostre treball indica
que hi ha varietats de tipologia 'Intermedia’ (INT), com ara les entrades TUR-1, ABT-1, ELP-1
i ELP-3. Aixi, al grup de Tomata Valenciana, una vegada establertes les diferents tipologies,
primerament, ubiquem el grup Masclet a la zona esquerra del grafic (Figura 7). Aixo és degut
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al fet que el fruit immadur presenta un color més fosc que les entrades del grup 'Blanca', igual
que presenten una major espatlla verda (Soler et al., 2016) i apuntament (Alcubierre, 2016) i
una menor amplada de fruit. Hi ha una zona d'entrades tipus Masclet més marcada formada per
MEL-1, XEL-1, ALB-1, CAT-1, SAG-1, TOR-11PUC-1. Les entrades CAT-3 i SUE-1, malgrat
haver estat classificades com de tipus 'Masclet' es troben desplacades cap a valors més positius
en la component 1. En el cas de SUE-1 és pel fet que presenta un major pes de fruit dins del
tipus 'Masclet'. D'altra banda, CAT-3 esta desplacat pel fet que en color de fruit immadur
presenta una unitat menor que la resta d'entrades d'aquest tipus. Més propera a l'eix de la
component 2 (Figura 7), es troba la zona del tipus intermedi, on es troben 4 entrades
(representades a la grafica en color taronja), a les quals se solapen algunes entrades del tipus
'‘Masclet' (PUI-1, ABT -2 i REQ-1) i entrades del tipus 'Blanca' (UTL-1 i SIL-1). El tipus
'‘Blanca' es troba associat a valors positius a la component 1, excepte les entrades que es troben
a la zona de tipologia intermedia. El tipus 'Blanca' s'associa amb una major amplada de fruit,
menor espatlla verda, menor apuntament o nul, més pes, i fruit immadur de color més clar. Com
ja haviem indicat al punt 4.1 la caracteritzaci6 de fruit permet distingir de forma més clara les
tipologies existents a la ‘Tomata Valenciana’.
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Component 1

Fig. 7 ACP de fruit. Els colors indiquen diferents tipus de varietats (cercle blau, 'Tomata Valenciana'

tipus 'Blanca'; cercle taronja, 'Tomata Valenciana' tipus 'Intermeédia’; cercle roig, 'Tomata Valenciana'

tipus 'Masclet'; cercle rosa, tomata 'Rosa ' valencia; cercle verd, una altra tipologia de tomata; cercle
morat, controls)
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Fig 8. Foto de fruit immadur de les entrades de tomata tipus ‘Blanca’, ‘Masclet’, ‘Intermédia’,
‘Valenciana Rosa’ i fora de tipus
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Fig 9. Foto de fruit comercial de les entradas de tomata tipus ‘Blanca’, ‘Masclet’, ‘Intermedia’,
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4.3. Caracteritzacié de la composicio

En fer 'analisi de variancia simple (ANOVA simple) per a cada caracteristica de composicio,
s'han observat diferéncies significatives en 4 (Taula 5). Es a dir, la variabilitat existent a la
col-leccid d'entrades emprades sembla molt menor quant a caracteristiques de composicio, les
quals van presentar valors similars en variacid i rangs a les obtingudes en altres estudis anteriors
(Soler et al., 2016, Figas, 2019, Casanova et al., 2021). D'entre les caracteristiques amb més
variabilitat, cal destacar 'acidesa. Pel que fa a antioxidants, la col-leccid presenta valors més
similars que els mostrats en altres estudis (Soler et al., 2016 i Figas, 2019). Pel que fa a
polifenols, els valors son lleugerament inferiors que els mostrats a estudi anteriors (Soler et al.,
2016).

Taula 5. Valor mig, coeficient de variacio, rang i significacié per als caracters de composicio
avaluats en la col-leccio

Coeficient de

Caracteristica ~ Unitat Mitja ., Rang
variacio
°Brix  Mesurat en suc de fruit 4,19308 5,98% 3,63 -4,63 "
pH  Mesurat en suc de fruit 4,10558 2,57% 3,88 -4,32 "
Acidez g acid/ 100g 0,540962 14,33% 0,37 —0,73***
index de sabor - 0,935019 4.21% 0,87 — 1,02*
Polifenols  mg equivalents acid galico/ 100 21,6165 13,74% 15,11 —28,86**
Antioxidants  pmols equivalents Trolox/ 100 g 197,163 16,51% 101,72 - 264,77*
Licop¢ mg/ 100 g pes fresc 4,01759 18,92% 2,75-6,32 "
B-Carot¢ mg/ 100 g pes fresc 1,2569 16,10% 0,83 -1,70 ™
Carotenoids totals mg/ 100 g pes fresc 7,66944 17,37% 524 11,93
Acid ascorbic mg /L suc 129,853 21,39% 69,35 — 182,40 "~
Acid  mg/Lsuc 73,4558 34,33% 33,21 —142,55
Total de vitamina mg /L suc 193,565 12,19% 148,07 — 248,94 ™
Fructosa mg/L suc 16,7056 12,27% 13,47 -22,18 "~
Glucosa mg/L suc 15,6663 15,27% 11,83 24,56 "~
Sucres totals mg/ L suc 32,113 11,88% 25,76 — 42,93 "~

Nota: n.s. significa no significatiu, * significa significatiu amb un p-valor compres (0,01 — 0,05], **
significa significatiu amb un p-valor compres (0,001 — 0,01] y *** significa significatiu amb un p-valor
inferior a 0,001.

En realitzar una analisi de components principals (ACP) amb els caracters de la Taula 10, a la
Figura 11, es mostra el nuvol de punts de la col-leccid per a la caracteritzaci6 de la composicio.
En aquesta caracteritzacid no es pot establir cap relacié entre els grups varietals i les
caracteristiques de composicio.

2024, Editorial Universitat Politécnica de Valéncia [{€

34



Maria del Rosario Figas et al.

4.4. Seleccio de varietats

S'ha realitzat una seleccié de les millors entrades de Tomata Valenciana. Primerament s'ha
jerarquitzat per una elevada producci6 i vigor de planta. En segon lloc, s'ha valorat una bona
seqiiencia de quallat, pes de fruit i contingut en polifenols i antioxidants (Taula 6).

Taula 6.- Varietats seleccionades de ‘Tomata Valenciana’

Entrada Tipus Produccio  Vigor de  Seqiiencia de Pesdel  polifenols  Antioxidants
la planta quallat fruit
ALDI BLANCA 6545,05 5 5 350,01 23,68 234,27
MEL3 BLANCA 5685,69 6 4 473,37 24,66 246,27
BET1 BLANCA 5405,48 5 4 435,16 21,54 216,65
PIN1 BLANCA 5381,51 5 5 385,70 25,01 160,51
PATI1 BLANCA 4662,18 7 6 213,11 19,54 176,41
ALBI1 MASCLET 4658,13 5 5 214,69 27,21 199,76
VLC1 BLANCA 4613,86 6 6 312,89 16,42 160,61
SIL1 BLANCA 4469.,40 5 6 316,91 21,90 134,52
ELP1 INTERMEDI  4468,23 6 6 281,12 25,04 207,50
TOR1 MASCLET 4187,34 6 6 227,87 20,92 175,71
CAT1 MASCLET 4185,88 5 5 200,07 21,78 138,85

A la taula anterior trobem que entre la tipologia 'Intermedia’, I'entrada ELP-1 és la que presenta
més produccio, vigor i seqiiéncia de quallat presenta. En el cas de la tipologia Masclet, s’han
seleccionat les 3 entrades més productives, les quals son ALB-1, TOR-1 i CAT-1. Aquestes
entrades tenen una menor produccio que la tipologia Blanca. En el cas de la tipologia 'Blanca’,
les entrades ALD-1, MEL-3 i BET-1 presenten les produccions més grans amb seqiiéncies de
quallat menys elevades que les de tipologia 'Masclet', perd a causa del seu major pes de fruit
han resultat tenir més produccio. També aquestes tres entrades de Blanca son les que presenten
valors més elevats en antioxidants d'aquesta tipologia. Pel que fa a l'entrada PIN-1 s'ha
seleccionat degut al seu elevat contingut de polifenols conservant una producci6 elevada. D'altra
banda, les entrades restants (PAT-1, VLC-1, SIL-1) s'han seleccionat per una major seqiiéncia
de quallat al grup 'Blanca'.

5. Conclusions

S'ha realitzat la caracteritzacié morfologica, agronomica i de composicié d'una col-lecci6 de 50
entrades de Tomata Valenciana. Les dades obtingudes indiquen que, d'aquestes entrades, 43
pertanyen al tipus varietal Tomata Valenciana. A partir de les caracteristiques d'intensitat de
l'espatlla del fruit, el color del fruit immadur i 'apuntament del fruit s'han establert les tipologies
de Tomata Valenciana 'Masclet' i 'Blanca'. La caracteritzacié efectuada ha permes identificar
entrades de Tomata Valenciana amb una tipologia intermedia. Aixi, les caracteristiques de
planta i de fruit avaluades han permés confirmar I'agrupament de les entrades avaluades en dos
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grups 'Masclet' i 'Blanca' dins de la col-leccid i les entrades anomenades 'Intermédies' es
posicionen com s'esperava entre els dos grups esmentats anteriorment.

El treball realitzat de caracteritzacid ha permés la seleccio dins de cada tipologia de fruit de les
entrades més prometedores per, o bé la seva recomanacio per a cultiu per part dels agricultors,
o bé per emprendre programes de millora genética. Aixi s'han seleccionat les entrades (ALB-1,
TOR-1 i CAT-1) de la tipologia 'Masclet, les entrades (ALD-1, MEL-3, BET-1, PIN-1, PAT-
1VLC-1 I SIL-1) de la tipologia 'Blanca' i I'entrada (ELP-1) com a 'Intermedia’.

S'ha aconseguit llavor d'autofecundacié controlada de cada entrada de Tomata Valenciana. Amb
aquesta s'ha establert un repositori de llavor per a subministrar els agricultors i, per altra banda,
per a la seva conservacié futura al Banc de Germoplasma de la UPV.
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